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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS

Menu standard 5C Egalim - Déjeuner 

Du 03 août au 09 août Du 10 août au 16 août Du 17 août au 23 août Du 24 août au 30 août
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Pâté de foie   
Bouleħes de bœuf au jus  
Epinards BIO à la crème   
Yaourt nature
Fruit

Caroħes râpées BIO de la légumerie de
Dijon

   

Filet de poisson sauce curry   
Riz créole  
Yaourt nature
Gaufre liegeoise

Roseħe
Sauté de porc IGP à la tomate (BFC)    
Peধts pois
Peধt suisse nature
Fruits BIO de saison 

Concombre à la cibouleħe   
Pennes à la bolognaise  
Emmental râpé
Purée pomme myrtille du chef  

Taboulé BIO   
Beignet de salsi)s
Ratatouille du chef  
Mimoleħe
Flan chocolat
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Tomate à la croque
Penne à la carbonara  
Yaourt nature BIO  
Compote pomme abricot

Accras de poisson
Colombo de volaille  
Poêlée mulধcolore  
Peধt suisse BIO aromaধsé  
Fruit

Salade de perles   
Paupieħe de veau sauce foresধère
Haricots beurre persillés   
Chanteneige BIO  
Gâteau du chef framboise et speculoos

Taboulé BIO   
Pizza au fromage
Salade verte (accompagnement)
Bûche du pilat  
Crème au caramel

Melon
Poulet caraïbes  
Riz safrané BIO   
Yaourt nature BIO  
Choux vanille

Salade de pâtes BIO   
Cordon bleu
Ratatouille du chef  
Cantal   
Fruit

Salade verte fraiche  
Thon mayonnaise  
Pommes de terre en salade  
Peধt suisse BIO aromaধsé  
Barre bretonne

Macédoine Mayonnaise
Cannellonis à la tomate
Emmental BIO  
Fruit

Pastèque
Galeħe végétale tomate mozzarella
Duo de haricots beurre et verts   
Yaourt nature
Chou choco nut

Taboulé BIO   
Aiguilleħes de poulet au romarin  
Chou *eur à la béchamel   
Tomme blanche
Purée pomme fraise

Beħeraves BIO en salade   
Lasagnes bolognaise
Yaourt nature
Clafouধs du chef aux pommes

Pastèque
Oeufs durs
Salade de lenধlles  
Peধt Moulé Nature
Flan chocolat
Mayonnaise (doseħe)

Tarte au fromage
Calamars à la romaine
Haricots verts BIO persillés   
Camembert
Fruit

Salade iceberg
Nugget's de volaille
Frites
Peধt suisse BIO aromaধsé  
Donuts
Ketchup (doseħe)

Tomate à la croque
Knack de volaille
Pommes de terre en salade  
Peধt suisse BIO aromaধsé  
Compote pomme framboise
Mayonnaise (doseħe)
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	MENUS '4 SAISONS' | DU 3 AOÛT 2026 AU 30 AOÛT 2026 |

