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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS

Menu standard 5C Egalim - Déjeuner 

Du 30 mars au 05 avr.
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Radis et beurre
Colombo de volaille  
Frites
Vache picon
Compote de Pommes BIO  

Caroħes râpées BIO   
Cordon bleu
Flageolets persillés  
Saint paulin
Fruits BIO de saison  

Friand au fromage
Filet de colin sauce curry   
Epinards branches à la crème  
Yaourt BIO d'Adelle   
Madeleine longues pur beurre "Mistral"  

Salade de pois chiches marocaine  
Sauté de porc IGP aux olives (BFC)    
Haricots verts BIO à l'ail   
Emmental
Compote pomme menthe du chef  

Beħeraves vinaigreħe
Macaronis sauce fromagère (Mac and
Cheese)

 

Sauce fromagère (cheddar)  
Gâteau tout chocolat et oeuf en chocolat  
Fruit de saison
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