du lundi 15 au vendredi 19 avril

du lundi 22 au vendredi 26 avril

MENUS VACANCES
du lundi 15 au vendredi 26 avril 2024

CELERI RAPE
VINAIGRETTE A LA
MAYONNAISE

Alter : SAUCISSE VEGF; \
'

LENTILLES BIO AU JUS

YAOURT AROME
REGIONAL

6 ]

TABOULE (SEMOULE BIO)

EMINCE DE POULET
SAUCE CHAMPIGNONS

Alter : COLIN MSC SAUCE
AUX CHAMPIGNONS
\’J oo
PicH DURAH

PETITS POIS

BUCHETTE LAIT MELANGE

COMPOTE FRAICHE

POMME BIO FRAISE O
>

MENU VEGETARIEN

HARICOTS VERTS BIO
VINAIGRETTE
BALSAMIQUE

TORTILLAS DE POMMES
DE TERRE A LA
PIPERADE (OEUF MEA)

COULOMMIERS

KIWI BIO

6 ]

TOMATES VINAIGRETTE

TARTIFLETTES AUX
ALLUMETTES DE PORC

Alter : TARTIFLETTE VG

VACHE QUIRIT BIOQ,

N

POMME BIO

N

Dessert cuisiné par nos

chefs @

Produit Labelisé

MERCREDI

CONCOMBRE
VINAIGRETTE AU CIDRE

o

SAUTE DE BOEUF
REGIONAL SAUCE
FAGON NAVARIN

Alter : COLIN SAUC

& 3
FAGCON NAVARIN!\7 e MOUTARDE

SEMOULE BIO
( J

(J

TOMME BLANCHE
FLAN NAPPE CARAMEL
MENU VEGETARIEN

SALADE ICEBERG
VINAIGRETTE AU XERES

LASAGNES DE LEGUMES

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

(/ ]

SAUCISSON A L'AIL ET
CORNICHONS

Alter : SURIMI
MAYONNAISE

AIGUILLETTE SAUCE
MOUTARDE A
L'ANCIENNE

Alter : QUENELLE
NATURE SAUCE

]

]

TORSADES BIO =

YAOURT REGIONA|

POMME BIO )
)

CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE A LA
CORIANDRE

BEIGNET DE CALAMAR
ET CITRON

BROCOLIS PERSILLADE
CREME ANGLAISE

GATEAU DU CHEF A LA
RHUBARBE (FARIN

VENDREDI

SALADE VERTE
VINAIGRETTE PERSILLEE

BRANDADE DE
POISSONS MSC

L

VERRE DE LAIT BIO, (/
/

GATEAU AU MIEL
(FARINE BIO)

BETTERAVES BIO
VINAIGRETTE )
i

BOULETTES DE VEAU
SAUCE BASQUAISE

Alter : FALAFELS SAUCE
BASQUAISE

RIZ BIO PILAF (\

MIMOLETTE

BANANE BIO C}

Péche durable

PECHE
JPicH: DURAGLE



